Hotel ** * *

2 Schillingshof

Unsere Menuvorschlage fur Sie

Lassen Sie sich inspirieren, von unserer Vielfalt an
Schillingshof-Schmankerl...Gerne beraten wir Sie, bei lhrem Menl und
bei individuellen Winschen, personlich.

Als Aperitif empfehlen wir:

Ammergauer Royal — Prosecco / Ammergauer Heulikor
7,80 € je Glas
Weitere Aperitifs finden Sie in unserer reichhaltigen Getrdnkekarte.

F & &4

Gemischte klassische Canapés
9,50 € pro Person (3 Stlck pro Person)
Roastbeef mit Sauce Remoulade / Fein angemachtes Rindertatar /
italienischer Landschinken / geraucherte Entenbrust mit Preiselbeer —
Sahnemeerrettich / Lachsmousse / Tomate — Buffelmozzarella

F & &4
Gemischte bayerische Canapés auf Partysemmeln und Laugenknépferl
7,50 € pro Person (3 Stuck pro Person)
Obazda / Griebenschmalz / Krauterfrischkase / Mini — Fleisch — und Gemtusepflanzerl
/ Salami / kalter Braten / roher Schinken / gerauchertes Forellenfilet /
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Traditionelle bayerische Meniis

Meni 1 - 24,50 €
Rinderkraftbrihe / Leberknodel
reyd
Schweinekrustenbraten / eigene Natursauce / Kartoffelknodel / Speckkrautsalat
r e L4
Bayerisch Creme / frische Frichte garniert

Menu 2 - 28,50 €
Bayerische Festtagssuppe
Klare Rinderkraftbriihe / Leberspatzle / GrieRnockerl / Fladle /
reEsd
Kalbsrahmbraten in eigener Sauce / Butterspatzle / Marktgemuse
resd
Apfelklicherl / Zimtzucker / Vanilleeis

Menu 3 - 28,50 €
Knackige Blattsalate an Balsamicodressing / Kirschtomaten / CroGtons /
gebratene Krautersaitlinge
r ey
Sauerbraten / eigene Sauce / Semmelknddel / Blaukraut
reyd
Vanilleeis / heilRe Himbeere

Menu 4 - 30,50 €
Feldsalat mit Radieserl an Kartoffeldressing / Knoblauch - CroGtons
r ey
Portion Bauern — Ente / eigene Natursauce / Kartoffelknddel / Bratapfel / Blaukraut
reyd
Dreierlei Sorbet



Hotel ** * *

2 Schillingshof

Klassische Meniis

Menu 5 — 28,00 €
Bunte Blatt — und Rohkostsalate / pikantem Hausdressing / knusprige
Crodtons

r & &4
Variation vom Rind / Schwein / Huhn / Rahmsauce
gebratenen Kartoffeltaler / Gemusebouquet

E &
Ananassuppchen / Kokoseis /

Menu 6 — 30,50 €
Cremésuppchen von Gemuse der Saison / knusprige CroUtons
P
In Aromen gebratenes Lachsfilet / Safransauce /
Kartoffelpuree / Paprikagemuse

r & &4
Creme Bralée / Friuchtebouquet

Menl 7 — 32,80 €
Rahmsuppe von Brokkoli / Sahnehaubchen
F &

Auf der Haut gebratenes Flusszanderfilet / Sauce verte / Gemuse — Risotto

F &
Hausgemachtes Tiramisu
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Menu 8 — 30,90 €
Blattsalate der Saison / Hausdressing / mit Thymian gebratene Austernpilze
r ey 4

Kraftige Rinderbruhe vom Tafelspitz / Krauterfrittaten
reyd
Zartrosa Tranchen vom Jungschweinertcken / Cognac — Pfeffersauce /
Butterspatzle / Gemusebouquet
r ey d
Hausgemachtes Parfait von Birnen und Rosmarin / karamellisierte Walnusse

Menu 9 - 34,50 €
Tatar vom schottischen Wildlachs im Friséebett
F & &4
Saftiger Lammrucken rosa gebraten / Estragonjus / Zucchinigemuse /
tomatisierte Kartoffelgnocchi
resd
Fruchtparfait der Saison / Schokoladen — Espuma

Menu 10 - 38,00 €
Bunte Blattsalate /weilRem Balsamicodressing / in kalt gepresstes Olivendl
gebratene Riesengarnelen /
reyd
Italienische Minestrone / gehobeltem Parmesan
r e L4
Saltimbocca / Thymiansauce / Buttergnocchi / mediterranem
Gemuse
r ey
Panna Cotta / Zitroneneis / Heidelbeersauce

Menu 11 — 38,00 €
Bunte Blatt — und Rohkostsalate / sautierten Pilzen / Balsamico Dressing
rEyd
Blumenkohlcremesuppe
rEyd
Gebratenes Lachssteak / Limonen Sauce / Safrankartoffeln / Gemusekdrbchen
rEyd
Crépe Cannelloni / Erdbeer — Mascarpone — Creme
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Menii 12 — 41,00 €
Carpaccio vom bayerischen Rinderfilet / pikanter Marinade /
Rucola / Parmesanhobel
r ey d

Leichte Tomatensuppe / Basilikum — Cappuccino
reyd
Zarte Tranchen vom Jungschweinefilet rosa gebraten / Krautersaitlings — Rahm /
Kartoffeltalern / provenzalischem Gemuse
r ey
Crépe Suzette mit Vanilleeis / Grand Manier — Orangensauce

Menii 13 — 45,50 €
Raucherlachsrosen /Sahnemeerrettich / Gurkenragout / gebratene Mini Rosti
rEy4
Consommé vom Rind / Gemusestreifen
reyds
Steak vom Roastbeef / Ochsenmarksauce /
Kartoffelgratin / glasiertem Gemuse
Py
Mousse au chocolat von der weifden Vahlrona Schokolade

Menu 14 — 46,00 €
Bunte Blattsalate / Walnussdressing / gebratenes Saiblings - & Forellenfilet
r ey d
Tomatenessenz / Basilikum — Quark Nockerl
r L4
Pfeffersteak vom bayerischen Jungbullen / Lauch — Rahmgemduse /
Herzoginkartoffeln
r L4
Zweierlei Mousse au Chocolat / Himbeerspiegel
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Menu 15 — 69,00 €
Filet von der Raucherforelle / Lachstatar / Gurkencarpaccio /
Beluga Kaviar — Créme fraiche
reEyd
Cremesuppe von Orangen und Tomaten
reEsd
Maispoulardenbrust mit Scampi gefullt / Riesling Jus /
Rosmarinrisotto / Rucolastroh
reEyd
Sorbet vom Granni Smith Apfel
reEyd
Praline vom Ammergauer Hirschricken / Preiselbeer Glace /
Kartoffelplatzchen / Romaneskogemuse
re&yd
Windbeutel ,Schwarzwalder Art"

Menu 16 (vegetarisch) - 30,50 €
Rote Beete Carpaccio / Dill Espuma / geraspelter Meerrettich
re s d
Leichtes Kresse Suppchen
re s d
Dreierlei Gemuseschnitzel / Schalottensauce / Kartoffelgratin / Butterbohnen
re s d
Halbgefrorenes von der Vanille / Waldbeerenragout

Zum Abschluss am Tisch eingesetzt:
Ettaler Kdseauswahl / Trauben / Feigensenf / Brotauswahl
8,50 €
resd
Franzosische Kaseauswahl / Trauben / Walnlsse / Feigen — Orangensenf /
Brotauswahl
12,50 €
resd
Gemischtes Jausenbrett’| mit
Kaminwurz / Pfefferbeisser / rohem Schinken / grobe Leberwurst /
Obazda / Griebenschmalz / Schnittlauchbrot /
Gemischter Brotkorb / Butter / Essiggurkerl / Mixed Pickels
13,50 €

Alle Preise pro Person und inkl. Mehrwertsteuer / Anderungen vorbehalten
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Menubausteine

Stellen Sie lhr Menu nach lhren Wiinschen zusammen:

Vorspeisen

Feiner Dill — Lachs gebeizt / Honig — Mango Schaum / lauwarmes Kartoffelstroh

re s d
Garnelen im Speckmantel gebraten / Safran — Créme brilée
resd
Rollchen vom rosa gebratenen Roastbeef / Remouladen Espuma / Salatbouquet
F & & 4

Vitello tonnato vom Milchkalb

Suppen

Karotten — Ingwerstppchen / Satéspiel3
re s d
Schweizer Graupensuppchen / Speckchips
re s d
Klare Essenz von der Strauchtomate / Gemuse Julienne

Fisch

Gebratene Filets von der Konigsdorade / Petersiliensauce / Kartoffel —
Pastinakengrost’l
resd
Gedunstete Seeteufel Medaillons / Safranschaum / Parmesanchip
Zitronen — Thymian Bandnudeln
r ey d
Staffelsee Zanderfilet / Senf — Rieslingsauce / tournierte Butterkartoffeln /
Fenchelragout
resd
Wildlachs Schnitte / Tomaten — Basilikum Tapinate /
cremiges Risotto / Babyspinat
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Fleisch

Medaillons vom bayerischem Kalbsrlcken rosa gebraten / Estragon Schaum /
Rosmarinkartoffeln / gebratenes Spargelduett
resd
Ammertaler Spanferkelriicken rosa gebraten / Kimmel — Dunkelbier Jus /
Serviettenknddel / glasierter Romanesco
r ey 4
Geschmorte Ochsenbacken vom bayerischen Weiderind /
Kartoffelgratin / Bohnen — Schalotten Gemuse
resd
Rosa Lammricken unter der Krauterkruste / Portwein Jus /
Polentaschnitten / glasierter Spitzpaprika
r ey 4
Sous vide gegarte Maispoularde mit Parmaschinken geflllt / Rosmarin Jus
Salbeignocchi / gebutterte Zuckerschoten

Wild
Bofflamott von der Werdenfelser Gams / Preiselbeer Jus /
Kartoffelstrudel / Blumenkohlrdéschen
resd
Perlhuhnbrust / Thymian Jus glasierte Kirschtomaten /
Selleriepuree / Belugalinsen
reEyd
Ammertaler Hirschkalbsricken / Steinpilzrahmsauce /
Haselnussspatzle / Romanesco Gemuse

Vegetarisch

Gnocchi in Rucola Pesto geschwenkt / Pinienkernen / getrockneten Tomaten
r ey 4
Geschmolzene Gemuse — Hergottsbscheiserle
resd
Kartoffelrosti mit saisonalem Gemuse Uberbacken / Krauterschaum
r ey 4
Spinat — Ricotta Knddel / glasierte Kirschtomaten / braune Butter /
frisch gehobelter Parmesan
resd
Mediterrane Gemuselasagne / Basilikum Pesto
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Dessert
Bourbon Vanilleeis / Kirbiskrokant / steirisches Kurbiskernal
F & & 4
Créme brdlée von der Kaviarlimette
reELd
Mousse von der Vahlrona Schokolade / Himbeerbett / Minzpesto
reEyd
Apfelbeignets / Schokoladeneis / karamellisierte Birnenspalten
resd
Parfait im Marzipanmantel auf Champagnergelee

Zum Abschluss:

Ettaler Kdseauswahl / Trauben / Feigensenf / Brotauswahl
8,50 €
reyd

Franzosische Kaseauswahl / Trauben / Walnusse / Feigen — Orangensenf /
Brotauswahl
12,50 €
reyd
Gemischtes Jausenbrett’| mit
Kaminwurz / Pfefferbeisser / rohem Schinken / grobe Leberwurst /
Obazda / Griebenschmalz / Schnittlauchbrot /

Gemischter Brotkorb / Butter / Essiggurkerl / Mixed Pickels

13,50 €

Alle Preise pro Person und inkl. Mehrwertsteuer / Anderungen vorbehalten



Hols| **%*

2 Schillingshof

Samtliche Speisen auch als Buffet erhaltlich
Ab 30 Personen

Vitales Salatbuffet
ca. 8,50 €
r ey d
Hautgerichte
Fleisch / Fisch / Vegetarisch, nach Vereinbarung
ab 19,00 € bis 80,00 €
F & & 4
Dessertbuffet SURspeise
ca. 8,50 €
r ey 4
Dessertbuffet Suldspeise und gemischtes Kasebrett
ca. 12,50 €

Zum Abschluss:
Ettaler Kdseauswahl / Trauben / Feigensenf / Brotauswahl

8,50 €

r L4

Franzosische Kaseauswahl / Trauben / Walnusse / Feigen — Orangensenf /
Brotauswahl
12,50 €
r L4
Gemischtes Jausenbrett’| mit
Kaminwurz / Pfefferbeisser / rohem Schinken / grobe Leberwurst /
Obazda / Griebenschmalz / Schnittlauchbrot /
Gemischter Brotkorb / Butter / Essiggurkerl / Mixed Pickels
13,50 €
resd
Gulaschsuppe mit Hausbrot

6,50 €

r ey d

Kartoffelrahmsuppe mit Croutons

5,20 €

resd

Kartoffelrahmsuppe mit Wiener Wurstl

6,50 €

Alle Preise pro Person und inkl. Mehrwertsteuer / Anderungen vorbehalten
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